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HANDWERKLICHES BACKEN IN DER FILIALE 
MIT DEM FRIEDRICH TCM D6 BLACK EDITION

So
llt

en
 S

ie
 k

ei
n 

In
te

re
ss

e 
an

 u
ns

er
en

 b
ra

nd
he

iß
en

 A
ng

eb
ot

en
 h

ab
en

, s
o 

se
nd

en
 S

ie
 b

itt
e 

da
s a

ng
ek

re
uz

te
 S

ch
re

ib
en

 a
n 

fo
lg

en
de

 Te
le

fa
xn

um
m

er
: 0

21
2-

23
35

21
1 

   
   

  I
ch

 m
öc

ht
e 

bi
tt

e 
KE

IN
 w

ei
te

re
s 

In
fo

rm
at

io
ns

m
at

er
ia

l v
on

 Ih
ne

n 
er

ha
lt

en
!

Handwerkliches Backen in der Filiale heißt Standortsicherung durch 
hohe Backqualität. Viele Bäckermeister leben hier ganz klar das 
handwerkliche Bäckerhandwerk mit einem Handwerksofen aus der 
Ofenschmiede Friedrich. So auch die Bäckerei Hoefer aus Koblenz, 
die seit 2012 mit 27 Filialen bereits einen Großteil ihrer 43 Filialen 
mit Friedrich-Backöfen ausgestattet hat.

BÄCKEREI HOEFER AUS KOBLENZ UND FRIEDRICH
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Friedrich legt nicht nur viel Wert auf technisches Know-how und 
Energiesparen; auch die robuste handwerkliche Bauweise der 
Backstationen ist wichtig.

Ladenbacköfen von Friedrich sind keine typischen 
„LADENBACKÖFEN”, sondern kleine „PRODUKTIONSBACKÖFEN”, 
in denen nicht nur Brötchen, sondern auch Brot und Snacks  
gebacken werden können.

In den Backstationen von Friedrich kann der Bäcker oder Konditor all die Produkte backen, die er 
auch in seinen großen Backöfen produziert. Ab dem ersten Schuss überzeugen Friedrich Backöfen 
mit besten handwerklichen Backergebnissen.

Die Bäckerei Hoefer steht wie Friedrich für handwerkliches Backen.
»EINEN GUTEN BÄCKER ERKENNT MAN AN SEINEM GUTEN BROT«

ENERGIESPARENDES BACKEN 
IN DER FILIALE
Die aktuellen Ladenbacköfen sind alle mit 
einem Energiesparmanagement ausgestattet.
Die Bäckerei Hoefer bestätigt unsere Er-
fahrungen, dass durch den Eco-Modus eine 
Reduzierung der monatlichen Stromkosten von 
€1.500,- um €500,- d.h. bis zu einem Drittel, 
möglich ist bei einer Mindestauslastung des 
Ofens von 75 - 85 %.  Der Eco-Modus schaltet 
jede nicht verwendete Etage automatisch ab 
und der Bäcker spart sofort bares Geld mit 
unseren Backöfen.

Wir danken der Bäckerei Hoefer und ihren Mitarbeitern für ihr Vertrauen und 
unsere langjährige und erfolgreiche Zusammenarbeit!


