
FRIEDRICH AKTION MIT 5 JAHREN 
SICHERHEIT UND ZUVERLÄSSIGKEIT

FRIEDRICH MACHT ś!
Bei Friedrich gibt es 60 Monate Garantie* und 60 Monate Wartung** inklusive. 
Damit bietet Friedrich dem Bäcker 5 Jahre Sicherheit und Zuverlässigkeit 
für sein Handwerk. Durch die jährliche Wartung in Verbindung mit unseren 
verbauten hochwertigen Materialen ist eine langjährige zuverlässige Ein-
satzbereitschaft des Ofens gewährleistet und dies gibt dem Bäcker eine 
excellente Betriebssicherheit. Darüber hinaus überzeugt Friedrich mit einem  
funktionierenden 24-Stunden-Notdienst an 7 Tagen in der Woche und einer  
fairen und partnerschaftlichen Zusammenarbeit.

60 MONATE GARANTIE* 

  60 MONATE WARTUNG** 

INCLUSIVE!
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Handwerkliches Backen auf der „Platte”
mit dem Friedrich Black Edition TCM D6

Friedrich Etagenbackofen Steuerung TCM D 6
Steinbackofen 2m2 Backfläche

•	Black Edition Ausstattung
	 *   inkl. 1 Jahr Garantie + 4 Jahre Teilegarantie 
	      zusätzlich
	 ** inkl. 60 Monate Wartung bei 7.500 Betriebs- 
	      stunden jährlich
•	Anschlusswert 2,92 kW, 
	 pro Backetage (5,22 kW pro m2)
•	Kapazität 3000 Brötchen pro Tag 
	 bei 10 Stunden Backen 

AKTIONSPREIS 
– BEGRENZTE STÜCKZAHL –

EUR 18.998,-* **
                                                                                zzgl. MwSt.

Friedrich Sachsen GmbH 
Bahnhofsweg 1 
D-01723 Wilsdruff
Tel. + 49 (0) 35 204 / 786 972

info@friedrich-sachsen.de 
www.friedrich-sachsen.de

Friedrich GmbH
Bonner Straße 329 
D-42697 Solingen
Tel. + 49 (0) 212 / 233 15 85

info@friedrich-solingen.de 
www.friedrich-solingen.de

HANDWERKLICHES PREMIUMBACKEN
Friedrich legt nicht nur viel Wert auf technisches 
Know-how und Energiesparen; auch die robuste 
handwerkliche Bauweise der Backstationen ist 
wichtig.

Ladenbacköfen von Friedrich sind keine 
typischen „LADENBACKÖFEN”, sondern kleine 
„PRODUKTIONSBACKÖFEN”, in denen nicht nur 
Brötchen, sondern auch Brot und Snacks gebacken 
werden können.

In den Backstationen von Friedrich kann der Bäcker 
oder Konditor all die Produkte backen, die er auch 
in seinen großen Backöfen produziert. Ab dem 
ersten Schuss überzeugen Friedrich Backöfen mit 
besten handwerklichen Backergebnissen.


